
最終更新日 2024年4月5日

プログラム名
（40字以内）

団体名/所属

活動区分 就労体験活動 希望する選考方法 書類審査のみ

募集人数 1～2人 選考対象 大学院学生を含む

活動方法

参加者に求めるもの

活動期間
2024/8/26(月)～9/1(日)、1
週間

主な活動予定場所
・尾畑酒造株式会社「学校蔵」/東京大学未来ビジョン研究センター
佐渡サテライト研究室 （新潟県佐渡市西三川１８７１）
・本郷キャンパス

プログラム実施の目的

具体的な内容(800字程度)

【総額】参加するための
費用

【内訳】参加するための費用
(宿泊費)

【内訳】参加するための
費用(交通費)

【内訳】参加するための
費用(その他)

奨励金額(予定) 25,000円

備考

活動に関する関係資料の
ダウンロードサイト

応募団体を紹介するウェブサイト
等(団体で応募の場合)

この企画に対する担当者
(応募団体)の参加の有無

A28

地域の資源を活用する「オール佐渡産」酒造り体験~離島特有の課題への挑戦~

尾畑酒造株式会社
東京大学未来ビジョン研究センター

現地活動のみ

・20歳以上であること
・日本酒と日本酒造りに興味があること
・お酒に対して基礎的な知識のある学生、活動がスタートするまでの間にある程度お酒の勉強をすることができる学生
・アルコールや食品のアレルギーがないこと
・1週間通して参加できること
・海外からの研修生と一緒に活動するため、日常英会話のできる学生（留学生も歓迎します）

・清酒製造のコア部分である製麹から三段仕込みまでの工程を一週間で体験するプログラムとなり、専属スタッフが対応
してくださるため、酒造り体験費用が10万円かかります（体験時のユニフォーム代、利き酒セミナー用の試飲酒、試薬代、
一泊の宿泊代、一回の懇親会費を含みます）。
・体験活動プログラムに応募後、別途尾畑酒造へ専用の申請書類を提出してください。担当者から個別にご連絡します。
・体験プログラムの間、写真やビデオの撮影を行います。これらは記録の他、情報発信やプロモーションなどで使用する場
合がございますので、予めご了承ください。

・尾畑酒造株式会社： https://www.obata-shuzo.com/home/
・学校蔵： https://www.obata-shuzo.com/home/gakkogura/
・東京大学未来ビジョン研究センター：https://ifi.u-tokyo.ac.jp/
・プレスリリース：https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000008.000064379.html

参加しない

地域の資源を利活用した酒造り体験を通して、地域の伝統的な食文化と資源の循環を学ぶ機会とする。

　東京大学は、地域の原料と再生可能エネルギーを活用した「オール佐渡産」の酒造りに関する研究を地元企業：尾畑酒
造と共同で進めてきました。かつては化石資源がなくともできていたお酒造りも、今では化石資源に依存するようになって
います。カーボンニュートラルに向かう社会において、昔のお酒造りに戻すことなく、新しい形で地域の原料と再生可能エ
ネルギーを組み合わせて、カーボンニュートラルでサステイナブルなお酒造りの形を探していくことが重要です。
　本プログラムでは、担当教員より佐渡に関連する東京大学の活動を通じて地域の資源と再生可能エネルギーの現状を
学び、その後、2023年6月にサテライト研究室を設置した学校蔵で酒造りを体験し、お酒造りのカーボンニュートラル化に
ついて考察していきます。

【酒造り体験案@佐渡「学校蔵」の行程案】
清酒製造のコア部分である製麹から三段仕込みまでの工程を一週間で体験します。
期間中には洗米、浸漬、蒸米、製麹、仕込みといった作業はもちろん、地域循環を理解してもらうための酒米の圃場見
学、作業の意味を知ってもらうためのオリエンテーション、専門的な官能検査を経験して頂く利き酒実習などを合わせて行
います。
また、夜の麹作業も一回体験して頂きます。その際には学校蔵に新設した宿泊ルームで一泊します。
1日目：オリエンテーション、蒸米、製麹（添え麹、仲麹）
2日目：製麹２日目、洗米、浸漬、酒米の圃場見学
＊２日目または４日目に夜の麹作業（懇親会＆宿泊付）
3日目：蒸米、製麹（留麹）、洗米、浸漬
4日目：蒸米、添え仕込み、製麹２日目
5日目：踊り、洗米、浸漬、利き酒実習
6日目：蒸米、仲仕込み、洗米、浸漬
7日目：蒸米、留仕込み、卒業式
＊8:00～16:30が基本となりますが、日によって中休みが長い日や午前のみの日がございます。
＊最終日はお昼前後に終了予定です。
＊予定は変更になることがあります。

約192,000円

約36,000円（各自手配）

約36,000円

食費：約20,000円、酒造り体験費：100,000円


